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Limina francesa del segle xx que reproduix la biologia de f fitloxera.

El'vi sempre ha estat un producte
apreciat per les societats que en te-

banda, les campanyes actuals dels
sistemes publics de sanitat en el mén

nen el consum integrat de diverses
‘maneres en la seua vida quotidiana.
1 aixd és cert, sigui quina sigui la
qualitat d’aquest producte. D'altra

occidental, en qué s'adverteix de la
gravetat que pot tenir I'addiccio
alcoholica, han generat una reaccié
per part de les empreses productores

de vi de qualitat, amb un fort suport
per part d'especialistes en el bon
menjar, en el sentit de defensar la
bondat del vi consumit amb mode-
raci6 i diferenciant-lo clarament de
Tes begudes alcohbliques dalta gra-
duacié. Si a aixo hi afegim els
recents descobriments sobre els
beneficis per a la salut d'un consum
limitat de vi, no ens ha d'estranyar
que en les societats desenvolupades
cada cop més hi hagi interés per
consumir vins de gran qualitat en els
diversos moments de sociabilitat,
tant familiar, professional o amical,
que es produeixen al llarg de 'any. |
vins amb denominacié d'origen,
perd més corrents, en alguns dels
apats normals setmanals.

Tot aquest procés ha contribuit a
considerar el vi com un element
més de la cultura occidental, i no
cal dir de I'especificament medi-
ferrania. Com veurem en les pagi-

nes que segueixen, la vinya i el vi
han estat dues peces clau de la his-
toria europea, a la qual ens referi-
rem principalment.

La vinya com a instrument de trans-
formacié del paisatge

Els agricultors -a diferencia dels
cagadors i recol-lectors- tenen uns
habitatges propers als camps culti-
vats, amb la qual cosa deixen el no-
madisme. Logicament preparar una
terra per cultivar-hi cereals exigeix
un esforg que contribueix decisiva-
ment que el pages s'arreli en un
determinat indret, encara que en
diverses parts del mén —i no només
la zona tropical siné algunes zones
europees riques amb boscos- han
practicat agricultures itinerants ba-
sades en el cultiu d’una parcel-la
durant un o dos anys per passar pos-
teriorment a una altra.

Les plantes arbustives com la vi-
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nya tenen una principal qualitat his-
torica. El treball i la inversi6 neces-
saris per posar en produccié una
vinya s6n molt grans. No només cal
preparar el camp i adobar-lo, també
s’han d'obtenir els ceps i, un cop
plantats, s'ha d'esperar tres, quatre o
cinc anys perqué comencin a pro-
duir. Aquestes circumstancies fan
que la concessié de vinyes sigui una
de les formes d’ocupacié i pobla-
ment del territori, perqué el pages
que es dedica a aquesta empresa
quedara fortament arrelat al territori,
per la gran quantitat de treball i
capitals esmercats en la produccié
de raim.

Les concessions de terra per
plantar vinya foren una de les ac-
cions impulsades pel monestir de
Poblet per tal de colonitzar i repo-
blar la Catalunya Nova. Com bé sa-
bem, el Cister juga un paper impor-
tant a I’Europa medieval en la
colonitzaci de molts territoris. Per
exemple, el 1146 atorgara amb ca-
racter perpetu una vinya situada a
Albesa a Bernat de Sedella i a la
seua muller Ermessén: “...i tu Bemat
la plantis i treballis el més bé que
puguis i cada any ens donis, tu o els
teus, a Déu i a Santa Maria de Po-
blet i als frares que hi serveixen la
meitat de tots els fruits de la vinya
que hem esmentat més amunt...” El
mateix monestir donara el 1168 un
prat a Avinganya, prop del Segre,
per plantar-hi vinya. Tot i no ésser
perpétua, aquesta donacié té una
llarga durada, ja que estara vigent
fins a la mort dels fills de I'arren-
datari. La plantacié s'ha de fer en un
termini de cinc anys, i també rebra
Poblet la meitat de la collita. Som
davant, per tant, de dos exemples de
contracte conegut com a complan-
tatio, en el qual el propietari posa la
terra, el pages fa la plantacio i resta




el producte a parts iguals. Aquestes
dues donacions s6n de les primeres
que es feren després de la conquesta
de la Catalunya Nova.

S'entén facilment que els page-
505 a prop dela vinya o bé en la pro-
pia finca sembressin cereals per a la
seua subsistencia. A partit d'un ele-
ment central el vinyet- es configu-
rava una explotacié agraria, amb
Ihabitatge pages, les diverses cons-
truccions i mitjans de produccié
necessaris per al bon funcionament
de 'explotacic: celler, premses,
bote:

En altres moments historics, els
plantats de vinya contribuiran tam-
bé a la configuracié del paisatge. Si
enels casos anteriors la vinya era un
element de poblament del territori,
en uns moments en qué I'economia
vitivinicola catalana no estava inte-
grada en els intercanvis comercials
exteriors, al llarg de I'edat moderna,
i especialment a partir del segle xvi,
la produccié de vi i aiguardent és
una de les especialitzacions de I'e-
conomia agraria catalana fins al
punt que el paisatge agrari experi-
mentara canvis importants fins a la
crisi de la fil-loxera, el darrer ter
del segle xix

Tant si ens referim als informes
dels viatgers del segle xvi al seu pas
per Catalunya com si observem els
bancals esglaonats de les vessants
de les muntanyes baixes catalanes,
comprendrem la importancia que la
vinya havia tingut a Catalunya. En
un informe de I'ajuntament de
Lleida del 1792 s'evidencien els
canvis experimentats durant el segle
xvin i s'hi explicita I'extensio de les
vinyes:

“....y sobre todo la agricultura se
ha vivificado de tal modo, que ha
mudado enteramente el aspecto de
esta comarca. Esta, entonces [des-

prés de la Guerra de Successié) no
presentaba sino los tristes efectos de
la desolacién, y de la miseria; en
unos vastisimos llanos desnudos de
todas plantas fructiferas, dilatadisi-
mos términos despoblados, e incul-
tos; en que s6lo se veian algunas
horrorosas ruinas de edificios y
lugares compuestos de unas misera-
bles casas de sola tierra, habitadas
de unos vecinos constituidos en el
estado mds deplorable. Cuando al
presente se ven en todas partes cam-
pos bien cultivados, grandes planti-
0s de vinas, olivos, casas comodas,
v magnificas iglesias levantadas des-
de los cimientos, lugares y alquerias
cuyos habitadores viven con como-
didad y lucimiento”.

En el cas dels bancals esglaonats
hom detecta I'enorme esforg fet per
la pagesia per tal de garantir que la
deforestacio efectuada per tal de
plantar ceps no tingués efectes eco-
logics negatius en els sols. La utilit-
zaci6 de pedra per tal de garantir
I'estabilitat de les feixes ha significat
que, un cop abandonats els cultius,
la muntanya no hagi patit una erosié
irreversible.

Transport d'El Cortina,
comerciant de vins
dela Pobla de Segur.

Sovint el nom d'algunes partides
de diversos pobles catalans de clima
mediterrani recorden la importancia
del cultiu de la vinya —partida de les
Rabasses, de les Vinyes, etc.~. I, de
vegades, com seria el cas de Vernet,
encara es conserven els trulls ubi-
cats en un punt del terme exterior al
poble. De tota manera la separacio
entre cellers i trulls, i habitatge pa-
8@s no és gaire habitual a la Cata-
lunya occidental, on generalment
els cellers s'ubicaven al soterrani de
les cases pageses. Com a exemple,
esmentem el cas de la ciutat de
Lleida, que el 1848 disposava se-
gons un registre municipal d’un
centenar de cellers de diversa mida.

Segurament un dels moments en
qué la vinya tingué més preséncia a
la Catalunya occidental fou des de
la decada del 1870 fins a Iarribada
de la fil-loxera, cap al 1895. Era tal
el preu de venda del vi que la vinya
es planta arreu fins i tot en una part
significativa de les zones regades.
La demanda de vi per part de Franca
primer i més tard per les comarques
septentrionals catalanes afectades
també pel flagell ho expliquen.

En la configuraci6 dels paisatges
agraris catalans la fil-loxera significa
un moment clau. La superficie dedi-
cada a la vinya va davallar radical-
ment un cop recuperats els centres
productors mediterranis, a final del
segle xix. La provincia de Lleida
aprofita la demanda durant més
temps que les comarques vitivinico-
les septentrionals. La fil-loxera no es
generalitza fins al 1895 a les zones
planes occidentals i encara més tard
a les comarques de muntanya piri-
nenca mediterrania, com ara la con-
ca de Tremp.

La recuperacié de la vinya amb
ceps americans només es dona en
aquells espais que tenien una espe-
cial capacitat de produir raim de
qualitat. La vinya a la Catalunya
occidental, perd, mantingué un cert
pes fins a la decada dels anys cin-
quanta del segle xx, moment en qué
I'agricultura comenca a incorporar
Ia produccié de fruita dolca.

La viticultura com a instrument de
control social

Quan la propietat agraria esta
concentrada o té un elevat grau de
concentraci6 és molt facil que els
sectors benestants de la societat em-
prin la seua riquesa com a instru-
ment per controlar els altres sectors
socials 0 la poblacié menys benes-
tant, Les zones de producci6 viti-
cola no escapen a aquesta realitat.
Els mecanismes de control social
s6n molts i diversos, perd voldriem
destacar-ne dos: la contractacio
agraria i la comercialitzacié de la
produccio.

Una de les formes contractuals
especialment dedicades a la vinya
és la rabassa morta. Som davant
d’un contracte que sovint era de
llarga durada. Mentre no desapare-
guessin les dues terceres parts dels
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ceps, el contracte era vigent. La
pagesia, amb una série de tecniques
agrondmiques empiriques, allargava
Ia durada del contracte, que podia
significar d’aquesta manera uns cin-
quanta anys. En altres paraules, el
pare podia deixar el plantat al fill, el
qual viuria el moment de finalitza-
ci6 del contracte i de la concreci6
d'un de nou amb el propietari, amb
el conflicte que aixd podia significar
si aquest augmentava l'exigencia de
renda. La rabassa morta exigia per al
propietari entre un terg i un quart de
la producci6, mentre que la despesa
era a carrec del rabassaire.

No cal dir el fort vincle que
aquest contracte genera entre propie-
tari i cultivador. Quan es renova el
contracte, morts ja els dos tergos dels
ceps plantats inicialment, som da-
vant d'un moment crucial, ja que la
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els guardes de les
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familia pagesa ha posat molt esforg
en una explotacié que no és seua pe-
10 que la considera molt seua. Per
tant, el vinyet és quelcom més que
un mitja de produccié per al pages,
hi ha una relaci6 afectiva igual que la
que existeix entre qualsevol petit pa-
gés propietari i el patrimoni heretat
dels seus avantpassats. El propietari

0 el seu representant- jugara aques-
a carta per tal de portar el rabassaire
cap al seu camp d'interessos.

Un dels moments historicament
més conflictius amb relacié a la viti-
cultura fou quan la crisi fil-loxérica
destrui les vinyes catalanes i els ra-
bassaires varen veure com els con-
tractes finalitzaven, ja que es com-
plia la clausula que establia la fi del
contracte quan morissin les dues
terceres parts dels ceps. Aquest fou
un dels moments de gran conflicte
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al camp catala, pel qual es va gene-
rar un fort moviment sindical que
tingué en la Unié de Rabassaires el
maxim exponent.

Una altra de les formes de con-
trol relacionades amb la contracta-
ci6 agraria és la que es desenvolupa
a les zones vitivinicoles de la Cata-
Junya Vella -per exemple, a la regi6
de Girona o bé al Bages-. Els pro-
pietaris tendeixen a donar sota con-
tracte de rabassa morta, o mitjan-
cant altres formules, parcel-les molt
petites. Sabem que el xviii és un
segle de gran creixement demogra-
fic a Europa i a Catalunya. Per tant,
hi'ha una gran disponibilitat de ma
d’obra que cal retenir i evitar que
emigri. Concedint contractes de
Ilarga durada a part d'aquesta po-
blacié perd en molt petites quanti-
fats saconsegueix fixar la poblacié
al territori -al territori sota control

del propietari- i que aquesta page-
sia necessiti treballar fora de la seua
explotacid per tal de poder viure -la
qual cosa déna al propietari una
abundant ma d’obra barata-. Lo-
gicament, si ets un pages discol
veuras reduides les teues possibili-
tats de treball a les hisendes de la
gentrica del poble i de la zona.
Finalment, ens hem referit a la
comercialitzacié com a forma de
control social. Aquests petits viticul-
tors ~rabassaires 0 no- sovint no dis-
posen del celler per fer vi, les seues
cases son molt humils i amb poques
estances. No en necessiten més per-
que tenen poca produccié de raim o
de cereals. Un cop feta la verema
han de vendre de seguida el raim a
algun propietari amb celler -segura-
ment a qui els ha fet el contracte-
perqué en faci vi i el vengui. Lo-
gicament el petit viticultor vendra

barat —ja que la verema acaba de ser
collida-, i sera el propietari benes-
tant qui vengui el vi en el moment
de preus més favorables. Aquesta
venda del raim és un altre moment
crucial per al petit pages. | nova-
menttindra un pes important la seua
relacié amb el propietari, qui podra
pagar preus que tot i ser baixos no
ho siguin tant

Fins i tot, quan a comengament
del segle xx proliferin els sindicats
cooperatius, hi haura moltes dificul-
tats per comercialitzar independent-
ment el vi al mercat, atesa I'existen-
cia de xarxes comercials molt ben
establertes i la necessitat, moltes ve-
gades urgent, de diner per part d'a-
questes cooperatives.

El vi com a aliment i proveidor d’e-
nergia

El gran contingut caloric del
raim i del vi han fet d'aquest pro-
ducte un component essencial de la
dieta en diverses zones de la Me-
diterrania, com seria el cas catala.
L'gpoca de la sega dels cereals exi-
geix una gran despesa d’energia per
part dels treballadors agraris, a qual
cosa suposa una important ingesta
d'aliment. Pensem que la sega es fa
al juny i que convé treure rapida-
ment el cereal del camp en previsio
d’alguna tempesta inesperada. Per
aixo la jornada laboral és de sol a
sol. Practicament cada hora s'atu-
rava la sega i es menjava o bevia.
Cada casa oferia els aliments que
tenia a I'abast, que sempre incloien
tragos de vi i d’alguns derivats
alcoholics.

Perd segurament quan els deri-
vats del raim constitueixen un verita-
ble aliment i no com en el cas de la
sega, quan és suplement energetic
davant una despesa diaria molt
gran- és quan s'empra el most per

fer alguns productes que es conser-
ven durant llargues temporades i que
serveixen com a berenar dels nens o
com a postres en els dies de festa del
llarg hivern. El most cuit, o també
anomenat vi dolg o vi cuit, s'obtenia
fent bullir en una caldera una part
del most abans de fermentar al trull,
Un cop bullit, el vi es posava en una
bota tot esperant les festes d'hivern
per gaudir-ne. A tot arreu el most
cuit era la base de derivats forca nu-
tritius. Dos exemples comarcals ens
serveixen de mostra.

A la conca de Tremp, amb uns
pocs litres de vi cuit, farina i molls de
nous, conjuntament bullits, es feia el
mostillo. Es deixava en plats i s'endu-
tia deixant-lo uns pocs dies en una
estanga airejada. La mainada, en les
epoques en que les families no dispo-
saven de gaires dolgos, apreciava

La verema a la poblacié segarrenca
deles Oluges.
(Anxiu Fotografic de I'E1)

molt aquest producte com a postres.
d'hivem, i el menjava sol 0 amb pa

Aixi mateix, el perat s'obtenia
amb un procediment semblant al
mostillo, perd amb alguns ingre-
dients diferents: el vi cuit es barreja-
va amb farina, peres i alberginies,
amb un llarg periode de bullicio. Era
un tipus de confitura que es posava
asobre el pa i es guardava en gerres.

Al'Urgell, es feia mostillo i tam-
bé una confitura, seguint el procedi-
ment de fer el perat. Els ingredients
que es combinaven amb el most i la
farina eren el codony, les figues, el
meld i la sindria.

La cultura del vi com a forma de
sociabilitat

Tal vegada un dels aspectes més
significatius de la cultura del vi és la
possibilitat d’establir relacions so-

cials. | aixd era aixi des del nivell de
la collita fins al nivell del gaudi del
vi. Els pagesos, quan havien de ser-
vir vi per cortesia a un vef o persona
que no els eren grats, servien el vi
de pitjor qualitat, de segona premsa-
da, 0 bé que ja era una mica picat.
En canvi, quan la visita era grata, el
tast del vi experimentava un canvi
radical.

Generalment la verema era en-
comanada a les dones, perqué es
considerava que tenien una especial
capacitat de no trencar el raim. Aixd
i, per un salari menor que si ho fes-
sin els homes. En canvi, aixafar el
raim per fer el most era reservat als
homes perqué -deien-, si ho feien
les dones, el vi que se’n derivava no
tindria gust.

De fet, era freqiient la presencia
de veremadores de fora, sovint jo-
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ves, filles de pagesos que necessita-
ven ingressos complementaris per
tirar endavant la familia. En oca-
sions formen petits grups, colles,
amb una responsable o cap de
colla. Cada una d'aquestes unitats
era contractada per una determi-
nada casa amb produccio suficient
per necessitar ma d'obra de fora la
familia.

Per a les noies d'altres époques
era fonamental poder participar en
la verema, ja que aixd els permetia
Ja coneixenga amb nos de la pobla-
ci6 on treballaven i, d'aquesta ma-
nera, poder formar una nova parella
i tal vegada una familia. Si bé en
determinades zones calalanes no-
més es feia ball en acabar la vere-
ma, a les terres de Lleida, segons la
memoria popular, els balls es feien
diariament a la nit. Costa de creure
que hagi estat aixi, ja que després

d'una llarga jornada de treball les
forces minven, perd també és cert
que el context de sociabilitat gene-
fat per aquesta activitat era una op-
ci6 que no es podia evitar. En tot
cas, cal tenir en compte que la vere-
ma en zones com la Catalunya occi-
dental no s'allargava en el temps.
Era una verema tardana, feta a l'oc-
tubre, i en I'Antic Regim els ajunta-
ments fixaven les dates en que s'ha-
via de realitzar, que no solien ésser
periodes massa llargs. A la plana de
Lleida era habitual, quan la verema
era a punt de finalitzar, fer les tipi-
ques coques de recapte -amb sardi-
na, tomaquet, pebrot, alberginia, all
i julivert- que servien per a l'apat fi-
nal. Aquest i els balls finals es feien,
sovint, a les eres.

La religiositat popular o altres ti-
pus de creenga jugaven també un
paper important pel que fa a la viti-

cultura. Per tal d’evitar mals que
perjudiquessin els vinyets, es col-lo-
caven, sovint, brangues d'olivers o
d'altres arbres beneils a les vores del
camps. També a la Lluna s‘atribuia
un paper clau per tal de determinar
el moment per realitzar determina-
des tasques. A |'Urgell hom creia
que calia fer la poda durant la lluna
vella, per tal d’evitar malalties als
sarments. Era també en aquest mo-
ment quan s'havia de tallar el raim
de penjar.

El costumari catala és ple de
cancons i balls relacionats amb la
verema. Aixi mateix, la verema g
nerava tot un conjunt de dites, de
refranys. Pogues cancons i poques
dites populars han arribat fins a nos-
altres. Moltes dites eren conegudes
a molts pobles i, per tant, resulta
molt dificil conixer-ne I'origen.

De fet, existeix una cultura rela-

cionada amb la verema i el vi que
forma part del conjunt de les zones
productores.

Els raims per Sant Miquel dolce-
gen com la mel, és una dita que cal
situar, originariament, a les terres de
Lleida. Ens indica que la verema es
fara a I'octubre i no al setembre,
com es recull al Costumari de Joan
Amades, i és una cronologia que
s‘aplica a zones com el Penedés. A
la Segarra hom deia Madura el raim
al'agost i el setembre ddna el most,
refrany que potser és una adaptacié
d'algun dexterior a la zona, ja que
aqui el most no es tenia fins a l'octu-
bre. Si es veremava abans del mo-
ment adequat, un s'arriscava: El vi
d'agost no fa bon most.

Algunes dites fan referencia al
poder caloric del vi o, en to humo-
ristic, al desafiament de la llei de la

Les parres eren un ele-
‘ment comii dl paisatge
catala, es it de les
qualstambé servien dali-
ment. Casa a Vernet,
comarca de la Noguera.
(Aniu Fotografic de 11El)

gravetat: El porré al pit déna calor;
Si vol xerricar, xerrica; que del por-
16, ben alcada, com més llarga és la
rajada, més el cor s’endolcifica; El
porr com més s'alga, més s‘abaixa.

La dita tipicament lleidatana a la
dona borratxa no se li fa el vi agre
presenta una realitat que devia ser
poc freqiient en les cases pageses.
Justament la dona duia un ampli
conjunt de tasques relatives al man-
teniment de la familia i poc temps li
quedava per a aquestes coses.

En realitat, hi ha un component
discriminatori de la dona en aquest
mon de la viticultura, ja que cobra
salaris més baixos tot i ser reconegu-
da la seua bona feina pel que faa la
collita del raim, perd no pot xafar-lo
perque el most sortiria sense sabor.
De fet, aquests elements discrimina-
toris estan en sintonia amb el paper

que jugava la dona en aquestes so-
cietats. Joan Amades ens déna la
versi6 original de I'anterior refrany
lleidata. A la bona borratxa no se li
fael vi agrefa referencia a I'ampolla
~dita borratxa- que servia per dur el
vi als camps i que quan era de bona
qualitat mantenia la qualitat del vi.

Han passat anys des que el
1914, a Sant Sadurni d'Anoia, es fes
la primera festa de la verema a Es-
panya. En els nostres dies la tenden-
cia a recuperar o crear noves festes
populars s'ha traduit en I'establi-
ment d'algunes festes relacionades
amb la verema o el vi en zones de
llarga tradicio vitivinicola o de tradi-
ci6 més recent. Aixo si, amb una
estética que recorda els sistemes tra-
dicionals de vida i produccio, mitifi-
cant-los i oblidant que, sovint, les
persones en aquelles societats te-
nien unes condicions d'existencia
forga limitades. Les ordinacions que
es conserven en els arxius locals in-
tentaven protegir els interessos dels
propietaris i de la fiscalitat muni
pal davant picaresques o robatoris,
en ocasions fets per veins amb pocs
recursos
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